职业技能鉴定国家题库
西式烹调师中级操作技能考核准备通知单(考场)

试题1 
	序号
	名称
	规格
	单位
	数量
	备注

	1
	小勺
	
	把
	1
	

	2
	分刀
	
	把
	1
	

	3
	菜板
	
	块
	1
	

	4
	蛋抽子
	
	把
	1
	

	5
	不锈钢圆盆
	
	个
	2
	

	6
	餐盘
	
	个
	1
	

	7
	燃气灶
	
	台
	1
	

	8
	汤锅
	
	个
	1
	

	9
	不锈钢模具
	
	个
	1
	

	10
	冰箱
	
	台
	1
	

	11
	熟鸡胸肉
	
	克
	200
	

	12
	胡萝卜
	
	克
	50
	

	13
	胶冻汁
	
	毫升
	50
	

	14
	蘑菇
	
	克
	50
	

	15
	豌豆
	
	克
	50
	

	16
	马乃司
	
	毫升
	100
	

	17
	土豆
	
	克
	50
	

	18
	盐
	
	克
	适量
	

	19
	胡椒粉
	
	克
	适量
	


试题2 
	序号
	名称
	规格
	单位
	数量
	备注

	1
	分刀
	
	把
	1
	

	2
	少司锅
	
	个
	1
	

	3
	菜板
	
	块
	1
	

	4
	蛋抽子
	
	把
	1
	

	5
	不锈钢盆
	
	个
	2
	

	6
	汤盘
	
	个
	1
	

	7
	燃气灶
	
	台
	1
	

	8
	汤锅
	
	个
	1
	

	9
	黄油
	
	克
	120
	

	10
	面粉
	
	克
	200
	

	11
	牛奶
	
	毫升
	1000
	

	12
	牛基础汤
	
	毫升
	500
	

	13
	蘑菇（多种）
	
	克
	150
	

	14
	烤面包丁
	
	克
	50
	

	15
	奶油
	
	毫升
	200
	

	16
	盐
	
	克
	适量
	

	17
	胡椒粉
	
	克
	适量
	

	18
	香叶
	
	片
	2
	


试题3 
	序号
	名称
	规格
	单位
	数量
	备注

	1
	分刀
	
	把
	1
	

	2
	少司锅
	
	个
	1
	

	3
	菜板
	
	块
	1
	

	4
	铲子
	
	把
	1
	

	5
	不锈钢盘
	
	个
	2
	

	6
	煎盘
	
	个
	1
	

	7
	燃气灶
	
	台
	1
	

	8
	汤锅
	
	个
	1
	

	9
	餐盘
	
	台
	1
	

	10
	牛里脊肉
	
	克
	400
	

	11
	布朗少司
	
	毫升
	100
	

	12
	白兰地酒
	
	毫升
	25
	

	13
	黑胡椒碎粒
	
	克
	40
	

	14
	葱头
	
	克
	25
	

	15
	蒜
	
	克
	25
	

	16
	鲜奶油
	
	毫升
	50
	

	17
	黄油
	
	克
	30
	

	18
	盐
	
	克
	适量
	

	19
	胡椒粉
	
	克
	适量
	

	20
	时令蔬菜
	
	克
	150
	两种蔬菜以上

	21
	土豆条
	
	克
	150
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