职业技能鉴定国家题库
西式面点师高级操作技能考核准备通知单(考场)

试题1 
（1）设备、工具准备

	序号
	设备、工具名称
	数量
	备注

	1
	案台
	根据实际情况确定
	木制、大理石、不锈钢均可

	2
	搅拌机
	根据实际情况确定
	以保证考生在规定时间完成操作为准

	3
	炉灶
	根据实际情况确定
	

	4
	盛装容器
	每人2个
	

	5
	蛋抽子
	每人1个
	

	6
	搅拌尺板
	每人1个
	

	7
	裱花袋、裱花嘴
	每人1套
	


（2）原料准备：

	序号
	原料名称
	数量
	备注

	1
	鲜奶油
	1人用量×考核人数
	

	2
	鸡蛋
	1人用量×考核人数
	

	3
	淀粉
	1人用量×考核人数
	

	4
	白糖
	1人用量×考核人数
	

	5
	黄油
	1人用量×考核人数
	


考虑到鉴定所（站）原材料准备的无法意料性和复杂性，为避免原材料的不必要浪费，原材料的种类和数量可根据本地情况确定。
试题2 
（1）设备准备

	序号
	设备、工具名称
	数量
	备注

	1
	搅拌机
	根据实际情况确定
	大理石、不锈钢均可

	2
	案台
	根据实际情况确定
	以保证在规定时间完成操作为准

	3
	炉灶
	根据实际情况确定
	

	4
	烤箱
	根据实际情况确定
	

	5
	烤盘
	每人1个
	

	6
	盛装容器
	每人1个
	

	7
	刮刀
	每人1个
	

	8
	计量器
	每3人1个
	

	9
	裱花袋、裱花嘴
	每人1套
	


（2）原料准备

	序号
	原料名称
	数量
	备注

	1
	面粉
	1人用量×考核人数
	

	2
	鸡蛋
	1人用量×考核人数
	

	3
	黄油
	1人用量×考核人数
	

	4
	白糖
	1人用量×考核人数
	

	5
	盐
	1人用量×考核人数
	


考虑到鉴定所（站）原材料准备的无法意料性和复杂性，为避免原材料的不必要浪费，原材料的种类和数量可根据本地情况确定。
试题3 
（1）设备准备

	序号
	设备、工具名称
	数量
	备注

	1
	案台均可
	根据实际情况确定
	木制、大理石、不锈钢均可

	2
	搅拌机
	根据实际情况确定
	以保证在规定时间完成操作为准

	3
	炉灶或电磁炉
	根据实际情况确定
	

	4
	烤箱
	根据实际情况确定
	

	5
	抹刀
	每人1把
	

	6
	烤盘
	每人1个
	

	7
	盛装容器
	每人2个
	

	8
	塑料刮板
	每人1个
	

	9
	计量器
	每3人1个
	

	10
	搅拌尺板
	每人1个
	

	11
	裱花袋、裱花嘴
	每人1套
	

	12
	油纸
	根据实际情况确定
	


（2）原料准备：

	序号
	原料名称
	数量
	备注

	1
	面粉
	1人用量×考核人数
	

	2
	鸡蛋
	1人用量×考核人数
	

	3
	白糖
	1人用量×考核人数
	

	4
	黄油
	1人用量×考核人数
	

	5
	鲜奶油
	1人用量×考核人数
	


考虑到鉴定所（站）原材料准备的无法意料性和复杂性，为避免原材料的不必要浪费，原材料的种类和数量可根据本地情况确定。
试题4 
（1）考场准备①设备准备

	序号
	设备、工具名称
	数量
	备注

	1
	案台
	根据实际情况确定
	木制、不锈钢均可

	2
	搅拌机
	根据实际情况确定
	以保证考生在规定时间完成操作为准

	3
	炉灶
	根据实际情况确定
	

	4
	烤箱
	根据实际情况确定
	

	5
	醒发箱
	根据实际情况确定
	

	6
	烤盘
	每人1个
	

	7
	盛装容器
	每人2个
	

	8
	刮刀
	每人1个
	

	9
	计量器
	每2人1个
	


（2）原料准备

	序号
	原料名称
	数量
	备注

	1
	面粉
	1人用量×考核人数
	

	2
	鸡蛋
	1人用量×考核人数
	

	3
	酵母
	1人用量×考核人数
	

	4
	白糖
	1人用量×考核人数
	

	5
	黄油
	1人用量×考核人数
	

	6
	面粉改良剂
	1人用量×考核人数
	

	7
	盐
	1人用量×考核人数
	


考虑到鉴定所（站）原材料准备的无法意料性和复杂性，为避免原材料的不必要浪费，原材料的种类和数量可根据本地情况确定。

试题5 
（1）设备准备

	序号
	设备、工具名称
	数量
	备注

	1
	案台
	根据实际情况确定
	木制、大理石、不锈钢均可

	2
	搅拌机
	根据实际情况确定
	以保证考生在规定时间完成操作为准

	3
	炉灶
	根据实际情况确定
	

	4
	烤箱
	根据实际情况确定
	

	5
	冰箱
	根据实际情况确定
	

	6
	盛装容器
	每人2个
	

	7
	走槌
	每人1个
	

	8
	刮刀
	每人1个
	

	9
	模具
	每人10个
	

	10
	裱花袋、裱花嘴
	每人1套
	


 （2）原料准备：

	序号
	原料名称
	数量
	备注

	1
	鲜奶油
	1人用量×考核人数
	

	2
	鸡蛋
	1人用量×考核人数
	

	3
	白糖
	1人用量×考核人数
	

	4
	黄油
	1人用量×考核人数
	

	5
	面粉
	1人用量×考核人数
	

	6
	膨松剂
	1人用量×考核人数
	


考虑到鉴定所（站）原材料准备的无法意料性和复杂性，为避免原材料的不必要浪费，原材料的种类和数量可根据本地情况确定。
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